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Murska Sobota, 03.06.2010
VABILO ZA SODELOVANJE PRI OCENJEVANJU PREKMURSKE GIBANICE IN PREKMURSKE ŠUNKE
V sodelovanju s Termami 3000, organiziramo »Festival prekmurske gibanice in prekmurske šunke«, ki bo potekal od 11. do 13. junija v Termah 3000 v Moravskih Toplicah. V okviru tega dogodka bo potekalo ocenjevanje prekmurske gibanice in prekmurske šunke. Vzporedno z  ocenjevanjem se bo odvijal pester program. Predstavili se bodo številni ponudniki z domačo obrtjo, ki bodo organizirali delavnice, razstavljena bodo starodobna vozila, v 200 l loncu se bo kuhal bograč, odvijale se bodo vaške igre in še marsikaj. Dogajanje pa bo popestril tudi bogat glasbeni program.

Vabimo vas, da pripravite PREKMURSKO GIBANICO in PREKMURSKO ŠUNKO ter se udeležite ocenjevanja, ki bo potekalo v restavraciji hotela Termal v Moravskih Toplicah, v soboto 12. junija 2010 s pričetkom ob 10.00 uri.
Senzorično ocenjevanje prekmurske gibanice bo izvajala strokovna komisija tako, da bo posamezne senzorične lastnosti (zunanji videz in barva celotnega izdelka v modelu, videz prereza rezine, število in debelina plasti ter njihovo zaporedje, aroma, tekstura in skupni vtis) ocenila s točkami od 1 do 7 in seštela skupno število točk.
Senzorično ocenjevanje prekmurske šunke bo izvajala strokovna komisija tako, da bo posamezne senzorične lastnosti (zunanji izgled, izgled in barva prereza, tekstura, vonj in okus) ocenila s točkami in seštela skupno število točk.

Po izvedenem ocenjevanju bodo vsi izdelki razstavljeni, zvečer ob 20.00 uri pa se bodo razglasili rezultati in podelile diplome.

Priprava vzorcev

Prekmursko gibanico za senzorično ocenjevanje prinesite v pekaču - modelu (okrogel ali pravokotni), v katerem je bila le-ta pečena. Popolnoma ohlajeno razrežite v pekaču – modelu z ostrim čistim nožem, na ustrezno velikost rezin (trikotna oblika rezine – višina rezine od 5 do 7 cm, teža rezine max 25 dag; pravokotna oblika rezine – velikost rezine 5x7 cm, teža rezine max 25 dag).  Ob predaji vzorcev je potrebno tudi opozoriti na morebitne posebnosti (razrez, toplotna regeneracija).

Prekmursko šunko prinesite v enem kosu.

Vzorce za ocenjevanje lahko dostavite v hotel Termal v Moravske Toplice v petek 11. junija 2010 od 17.00 – 20.00 ure ali v soboto 12. junija od 8.00 do 9.00 ure. 
Prosimo, da svojo prisotnost potrdite do srede, 09. junija 2010,  na tel. št. 526 14 35 ali po elektronski pošti dpzpd@siol.net. 






              Predsednik društva za promocijo







     In zaščito prekmurskih dobrot
Tatjana Škrilec, vodja projektov



 Janez Kodila
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